DEICHMANN

Wir, die DEICHMANN-Gruppe, sind Marktfiihrer im deutschen und europaischen Schuheinzelhandel.
Wir betreiben in 20 Landern rund 2.800 Filialen - davon rund 1.200 Filialen allein in Deutschland.
Durch unser internationales Wachstum bauen wir diese Marktposition kontinuierlich weiter aus.
Modische Schuhe in guter Qualitdt zu glnstigen Preisen - diese Vision vom Dienst am Kunden
realisieren wir durch weltweiten, direkten Einkauf, flache Hierarchien, Teamarbeit und eine
menschenorientierte Unternehmenskultur.

Fur die Neuerdffnung unserer Betriebskantine suchen wir einen

Jungkoch (m/w)

Es erwartet Sie neben einem jungen, motiviertem Team ein unbefristetes Arbeitsverhaltnis sowie
Arbeitszeiten von Montag bis Freitag.

Ihr Aufgabengebiet umfasst:

Zubereitung des taglichen Friihstiicks

Ausgabe und Zubereitung frischer Speisen an unserer Front-Cooking Station
Entwicklung, Rezeptierung und Kochen unserer Menis

Lieferantenkontrolle

Uberwachung und Durchfiihrung des HACCP Konzeptes

Fur die Besetzung dieser verantwortungsvollen Position wiinschen wir uns von lhnen:

eine abgeschlossene Ausbildung als Koch/ Kéchin, vorzugsweise in der gehobenen Gastronomie
praktische Erfahrungen mit den HACCP-Standards

Service- und Kundenorientierung

Verantwortungsbewusstsein und Belastbarkeit

Sie arbeiten gerne im Team, sind verantwortungsbewusst und auch in Stresssituationen belastbar?
Sie zeichnen sich durch Kreativitat, Eigeninititative, Engagement und Flexibilitat aus? Wirtschaftliches
Denken, Verantwortungs- und Qualitatsbewusstsein gehoren zu Ihrem Profil? Sie sind freundlich und
kundenorientiert und haben gro3e Freude an ihrem Beruf?

tes
geSG ft DEICHMANN




